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Articolo Unità

6149 15 kg



PREIMPASTO SERALE

Divina 1.000 g

Acqua 500 g

Tuorlo d’uovo (cat. A) 100 g

Lievito di birra 1 g

Burro 200 g

Totale 1.801 g

IMPASTO

Preimpasto 1.801 g

Farina tipo 0 Gran Lievitati 300 g

Acqua 50 g

Zucchero 300 g

Tuorlo d’uovo (cat. A) 200 g

Burro 300 g

Burro di cacao (disciolto) 25 g

Frutta candita e/o uvetta 900 g

Miele 50 g

Aromi q.b.

Totale 3.926 g

PREIMPASTO SERALE

Divina 1.000 g

Lievito compresso 1 g

Acqua 500 g

Tuorlo d’uovo 100 g

Burro 200 g

Totale 1.801 g

IMPASTO

Preimpasto 1.801 g

Farina tipo 0 Gran Lievitati 300 g

Acqua 50 g

Zucchero 300 g

Miele 50 g

Burro di cacao (disciolto) 50 g

Tuorlo d’uovo 150 g

Burro 200 g

Ananas/Frutta semicandita 500 g

Totale 3.401 g

 SVILUPPO DOSI PANETTONE
1 DOSE 2 DOSE 3 DOSE 4 DOSE 5 DOSE

PREIMPASTO SERALE
DIVINA 1.000 g 2.000 g 3.000 g 4.000 g 5.000 g

Acqua 500 g 1.000 g 1.500 g 2.000 g 2.500 g

Burro 200 g 400 g 600 g 800 g 1.000 g

Tuorlo d’uovo (cat. A) 100 g 200 g 300 g 400 g 500 g

Lievito compresso 1 g 2 g 3 g 4 g 5 g

TOTALE 1.801 g 3.602 g 5.403 g 7.204 g 9.005 g

IMPASTO
Preimpasto 1.801 g 3.602 g 5.403 g 7.204 g 9.005 g

Farina tipo 0 GRAN LIEVITATI 300 g 600 g 900 g 1.200 g 1.500 g

Acqua 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

Zucchero 300 g 600 g 900 g 1.200 g 1.500 g

Tuorlo d’uovo (cat. A) 200 g 400 g 600 g 800 g 1.000 g

Burro 300 g 600 g 900 g 1.200 g 1.500 g

Burro di cacao 25 g 50 g 75 g 100 g 125 g

Aromi q.b q.b q.b q.b q.b

Frutta candita e/o uvetta 900 g 1.800 g 2.700 g 3.600 g 4.500 g

Miele 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

TOTALE 3.926 g 7.852 g 11.778 g 15.704 g 19.630 g

 SVILUPPO DOSI BIKINI
1 DOSE 2 DOSE 3 DOSE 4 DOSE 5 DOSE

PREIMPASTO SERALE
DIVINA 1.000 g 2.000 g 3.000 g 4.000 g 5.000 g

Acqua 500 g 1.000 g 1.500 g 2.000 g 2.500 g

Burro 200 400 600 800 1.000

Tuorlo d’uovo 100 g 200 g 300 g 400 g 500 g

Lievito compresso 1 g 2 g 3 g 4 g 5 g

TOTALE 1.801 g 3.602 g 5.403 g 7.204 g 9.005 g

IMPASTO
Preimpasto 1.801 g 3.602 g 5.403 g 7.204 g 9.005 g

Farina tipo 0 Gran Lievitati 300 g 600 g 900 g 1.200 g 1.500 g

Acqua 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

Zucchero 300 g 600 g 900 g 1.200 g 1.500 g

Miele 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

Burro di cacao (fuso) 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

Tuorlo d’uovo 150 g 300 g 450 g 600 g 750 g

Burro 200 g 400 g 600 g 800 g 1.000 g

Ananas/Frutta semicandita 500 g 1.000 g 1.500 g 2.000 g 2.500 g

TOTALE 3.401 g 6.802 g 10.203 g 13.604 g 17.005 g



PREIMPASTO ORE 11.00

Divina 1.000 g

Latte 300 g

Uova intere (cat. A) 250 g

Tuorlo d’uovo (cat. A) 150 g

Lievito compresso* 8 g

Burro 50 g

Totale 1.758 g

BIGA ORE 14.00

Farina tipo 0 Gran Lievitati 200 g

Uova intere (cat. A) 120 g

Zucchero 30 g

Lievito compresso* 8 g

Totale 358 g

EMULSIONE (preparare in anticipo)

Burro 600 g

Zucchero impalpabile 400 g

Burro di cacao (disciolto) 50 g

Aromi q.b.

Totale 1.050 g

IMPASTO ORE 16.30

Preimpasto + Biga 2.116 g

Farina tipo 0 Gran Lievitati 200 g

Latte 50 g

Emulsione 1.050 g

Totale 3.416 g
*Dimezzare la quantità per impasti superiori a 8 kg

ISTRUZIONI:
Iniziate a impastare tutti gli ingredienti 
(burro escluso) fino a ottenere un impasto 
asciutto e liscio. Temperatura impasto  
25-28°C. A questo punto aggiungete  
il burro. Fate lievitare in una cella di lievi-
tazione a 27-30°C per 5 ore, finché non 
avrete un volume tre volte quello iniziale.

 SVILUPPO DOSI PANDORO
1 DOSE 2 DOSE 3 DOSE 4 DOSE 5 DOSE

PREIMPASTO ORE 11.00
DIVINA 1.000 g 2.000 g 3.000 g 4.000 g 5.000 g

Latte 300 g 600 g 900 g 1.200 g 1.500 g

Uova intere 250 500 750 1.000 1.250

Turolo d’uovo 150 g 300 g 450 g 600 g 750 g

Lievito compresso* 8 g 16 g 24 g 32 g 40 g

Burro 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

TOTALE 1.758 g 3.516 g 5.274 g 7.032 g 8.790 g

BIGA ORE 14.00
Farina tipo 0 Gran Lievitati 200 g 400 g 600 g 800 g 1.000 g

Uova intere 120 g 240 g 360 g 480 g 600 g

Zucchero 30 g 60 g 90 g 120 g 150 g

Lievito compresso* 8 g 16 g 24 g 32 g 40 g

TOTALE 358 g 716 g 1.074 g 1.432 g 1.790 g

EMULSIONE (preparato in anticipo)
Burro 600 g 1.200 g 1.800 g 2.400 g 3.000 g

Zucchero impalpabile 400 g 800 g 1.200 g 1.600 g 2.000 g

Burro di cacao fuso 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

Aromi q.b. q.b. q.b. q.b. q.b.

TOTALE 1.050 g 2.100 g 3.150 g 4.200 g 5.250 g

IMPASTO ORE 16.30
Preimpasto + Biga 2.116 g 4.232 g 6.348 g 8.464 g 10.580 g

Farina tipo 0 Gran Lievitati 200 g 400 g 600 g 800 g 1.000 g

Latte 50 g 100 g 150 g 200 g 250 g

Emulsione 1.050 g 2.100 g 3.150 g 4.200 g 5.250 g

TOTALE 3.416 g 6.832 g 10.248 g 13.664 g 17.080 g

300 900


